MICHELIN
2026

Nella cucina di ZASH

ce tutta la mia passione:
accendere curiosita culinarie
e soddistare piccoli

Sogni gastronomici
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DESSERT € 20

TOTAL WHITE

Pan di spagna al burro di cacao, gelato al caffe bianco,
chantilly al cocco e meringa
©

TARTUFO

Mousse al cioccolato fondente al tartufo,
cremoso al miele, gelatina alle pere
C-G

FRAGOLE
Pasta frolla, chantilly alla vaniglia, gelato allo Zibibbo, fragole
(A-C-G-N)

BABA’

Doppia panna, vaniglia, caramello alle mele,
nocciole caramellate
A-C-G-H)



DESSERT € 20
TOTAL WHITE

Cocoa butter “pan di spagna’, white coffee ice-cream,

coconut chantilly, meringue
©

TARTUFQO
Dark chocolate mousse in scent of truffle,

honey creamy, pears jelly
-G

FRAGOLE

Shortcrust pastry, chantilly cream, Zibibbo wine dessert
ice-cream, strawberries
(A-C-G-N)

BABA’

Artisanal Baba, double cream, vanilla, apple caramel,
caramelized hazelnuts
(A-C-G-H)



Legenda allergeni:

A - Glutine B - §[}§ Crostacei C —O Uova D - ¥ Pesce

E - % Arachidi F - Soia G - . Latte e derivati H - @ Frutta a
LUscio

/ - é) Seadano L —ﬁ Senape M - % Sesamo N - Anidride solforosa
O - % Lupini P - @ Molluschi

lcons Key:

A - Gluten B - %ﬁ Crustaceans C - O Egas D - ¥ Fish

E - N Peanuts F— Soy G - i Milk H - @ Nuts | - & Celery
L - ﬁ Mustard M -5 Sesame N - Sulphite

o - ¥ 1 oins P -§2 shepash



